
P A R C E R E S  G A R N A T X A  

Tipus de vi: Negre ecològic

Varietat: 100% Garnatxa

Zona: D.O. Penedés

Àmbit Geogràfic: Garraf

Grau Alcohòlic: 13,5% vol.

Elaboració: Fermentació en dipòsits d'acer 
inoxidable durant 9 mesos i criança de 
mínim 4 mesos en vidre. Baixa 
concentració de sulfits.

Nota de cata: D'estil afruitat amb suau 
aroma de flors i cireres. En boca té un taní 
sedós que es fundi amb el vi i un final llarg 
marcat per una fruita negra molt sucosa.

Maridatge: Formatges curats i semi curats, 
embotits, Carnes vermelles, Estofats.

Temperatura de servei: 16-18ºC
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