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PARCERES GARNATXA

Tipo de vino: Tinto ecologico

Variedad: 100% Garnatxa
Zona: D.O. Penedeés

Ambito Geografico: Garraf
Grado Alcoholico: 13,5% vol.

Elaboracion: Fermentacion en depositos
de acero inoxidable durante 9 meses y
crianza de minimo 4 meses en vidrio. Baja
concentracion de sulfitos.

Nota de cata: De estilo afrutado con suave

aroma de flores y cerezas. En boca tiene un
tanino sedoso que se funde con el vino y un
final largo marcado por una fruta negra muy
Jugosa.

Maridaje: Quesos curados y semi curados,
embutidos, Carnes rojas, Estofados.

Temperatura de servicio: 16-18°C
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